Lista de chequeo de sabores,aromas y texturas

Fecha:

Aprendiz:

Ndmero de Grupo:

Valor sensorial

Producto 1

Producto 2

Producto 3

Producto 4

Producto 5

SABOR

Alto
Medid
Bajo

Suave

Alto
Medid
Bajo

Suave

Alto
Medid
Bajo

Suave

Alto

Medid

Bajo

Suave

Alto

Medid

Bajo

Suave

Acido

Agridulce

Agrio

Amargo

Asteringente

Dulce

Picante

Salado

Umami

OLOR

Acidulado

Acre o rancio

Ahumado

Balsamico

Citrico-frutal

Dulce

Especiado-picante

Fermentado-4cido

Fragante, floral

Frutal

Grasos y lacteos

Herbaceo

Lefioso o resinoso

Marino

Mentolado o
refrescante

Podrido

Quemado

Terroso

TEXTURA

Arenosogranulado

Blando

Cremoso

Crocante

Crugiente

Duro

Eldstico

Esponjoso

Fibroso

Gelatinoso




Gomosa-Elastico

Hidratado

Liquido

Pegajoso

Quebradizo

Resistente

Seco

Seco- Harinoso

Untuoso

Viscoso




